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Teleformacion
35 Horas 100%

Subvencionado

En este curso gratis de Creacion de cartas y menus, veremos como realizar cartas y menus segun el
posicionamiento que queramos dar a nuestro servicio de comidas, manteniendo la rentabilidad del negocio
y los gustos dd enuestros clientes.

“Learn different, learn with us.”

Adquirir los fundamentos basicos para disefiar cartas y elaborar menus en funcion de las distintas
(@, variables que se deben tener en cuenta, considerando la politica de precios y rentabilidad.
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Contenidos (HOTR025P0):

1. INTRODUCCION AL CONCEPTO DE RESTAURACION

1.1. Diferentes tipos de empresas de restauracion

1.2. La oferta dependiendo de la ubicacidn geografica

2. CREACION DE CARTAS Y MENUS

2.1. El concepto gastrondmico

2.2. Diseno e imagen de la carta

2.3. Pasos para la elaboracion de la carta

2.4. El equilibrio entre platos

2.5. La composicidon de mendus, dietas equilibradas

2.6. Planificacion de menus semanales y mendus diarios.
2.7. Aprovechamiento de productos.

3. CREACION DE CARTAS DE VINOS Y MENUS ESPECIALES.
3.1. Clasificacidn de las principales D.O. espaioles e internacionales
3.2. Composicién de una carta sencilla de vinos.

3.3. Adaptacién de la carta de vinos al concepto del menu.
3.4. Elaboracién de menus especiales para eventos.

4. ESTRATEGIAS PARA LA CREACION DE UNA POLITICA DE PRECIOS
4.1. Fijacién del precio de venta

4.2. Los costes

4.3. Determinacion de los costes

4.4. Valor del producto en los clientes.

4.5. La competencia.

5. INGENIERIA DE MENUS: POPULARIDAD Y RENTABILIDAD
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5.1. Menu Engineering. Popularidad y Rentabilidad de los platos
5.2. Escandallo o rendimiento de un producto

5.3. El neuromadrketing.

® Requisitos para realizar el Curso

El curso estd 100% subvencionado (gratuito) para trabajadores por cuenta propia (autonomos) o
trabajadores por cuenta ajena de los sectores:

- Hosteleria, Agencias de viajes, Alquiler de vehiculos con y sin conductor, Transporte de viajeros por
carretera, Transporte aéreo, Empresas organizadoras del juego del Bingo, Elaboradores de
productos cocinados para su venta a domicilio.

También pueden realizar este curso los trabajadores que se encuentren afectados por un ERTE en vigor.

Este curso pertenece a la convocatoria de formacion Nacional 2021.

Realizando con éxito el curso, conseguirds un diploma acreditativo de la realizacidn del curso.

iContacta con nosotros y te informaremos!

O 9551001 25 @ 627 8576 96 & hola@miscursosyformacion.com
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